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ELMALI VE MARMELATLI KEK

MALZEMELER
3YUMURTA .

1 SU BARDAGI ERIMIS MARGARIN

1 SU BARDAGI SUT

3 SU BARDAGI UN

2 SU BARDAGI SEKER

1 PAKET KABARTMA TOZU

3 ORTA BOY ELMA N

2 CORBA KASIGI HERHANGI BIR MARMELAT

Elmalarin kabuklarini soyup ¢ekirdek yataklarini ¢ikartarak elmalari ince dilimlere keselim. Yumurtalar sekerle
birlikte beyazlasip kdplrene dek ¢irpalim. Eritip soguttugumuz margarini, stti ekleyip yarim dk. daha ¢irpalim.
Elenmis unu, kabartma tozunu ekleyip mikserin duglk ayari ile veya ¢irpma teli ile karigtiralim. Kalibi margarinle
yaglayip tabanina un serpelim. Hamuru kaliba bogaltip elma dilimlerini balik sirti seklinde hafif¢e tst tUste
bindirerek hamurun Uzerine yerlestirelim. EIma dilimlerinin Gzerine 2 ¢orba kagsig seker serpelim. 180° isili
firnda keki pisirelim. Elmalarin Gzerine firga yardimiyla marmelat srelim. Keki kalibr iginde sogutup servis
yapalim.
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