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ELMALI VE KURU UZUMLU PANKEK

https://migros.com.tr

2 yumurta

200 ml. sit

10 gr. kabartma tozu

50 gr. seker

55 gr. tereyagi

250 gr.un

1 adet yesil elma

30 gr. kuru GzOm

Servis igin; akadag surubu

1. Tdm kuru malzemeleri bir kapta karigtirin.

2. Yumurtalar bagka bir kapta ¢irpin.

3. Tereyagini sos tenceresinde eritip, yumurtalarin tzerine ekleyip ¢irpmaya devam edin.

4. Diger taraftan elmalan kipleyip soteleyin, kuru Gzimleri ekleyin ve soteledikten sonra kenara alin.
5. Tavayi iyice isitip pancake karisimini birer kagik dékip pisirmeye baglayin.

6. 3 adet yapin ve sicakken tabada dizmeye baglayin.

7. En alta pancake Uzerine kuru Gzim ve elma, ardindan surup gezdirin.

8. Tekrar ayni sekilde 3 kat yaptiktan sonra (izerine tekrar surup gezdirin. Servise hazir.
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