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ELMALI VE KORILI SOSIS SALATASI

2 Yemek Kagigi margarin
1 Adet kapya kirmizibiber
250 gr dilimlenmis sosis
2 Cay Kagi@! kori

1,5 Cay Kasi§i tuz

2 Adet yesil elma

1 Adet sogan

150 gr misir tanesi

1 Cay Kasig karabiber

2 Cay Bardag sicak su

Sogani soyup ince ince dograyin. Elmalari soyup kip kip dograyin, kapya kirmizi biberi temizleyip ince ince
serit seklinde dograyin. Bir tavada margarini koyup kizdirin ve soganlari ekleyip pembelesinceye kadar kavurun
sonra sosisleri soteleyin, dogranmis kapya kirmizi biberleri ekleyin ve sote edin. Misir tanelerini, elma, tuz,
karabiber ve sicak suyu ekleyip kisik atese alip tavanin kapagini kapatip 10 dakika kadar pigirin sonra ocaktan
indirip 1lik olarak servis yapiniz.
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