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ELMALI VE KAKAOLU KEK

Malzeme:

2 adet elma

1 cay bardagi ceviz ici

2 su bardagi Bizim Mutfak Un
2 ¢orba kasiJi Bizim Mutfak Kakao
1 tath kasidi tarcin

1 cay kasigi toz zencefil

1 tutam Tuz

3 adet yumurta

3/4 su bardagi pekmez

6 corba kasigl Teremyagd

1 corba kasigi yogdurt

1 cay kasigi karbonat

1 ¢orba kasigi limon suyu

30 santim ¢apinda bir tepsiyi yagdlayin. Firini 160 derecede isitin. Elmalari kabuguyla rendeleyin. Cevizle
karigtirip bir kenarda bekletin. Ayri bir kabin igine unu ve kakaoyu eleyin. Baharatlari ve tuzu ekleyip karigtirin.
Ayri bir kabin iginde yumurtalari koyu boza kivamina gelene kadar yaklasik 10 dakika mikserle ¢irpin. Uzerine
pekmez, teremyag ve yodurdu koyup glizelce karistirin. Unlu karisimin tzerine en son olarak karbonati eleyin.
Karbonatin Gizerine gelecek sekilde limon suyunu dékiip karbonatin képlirmesini saglayin. EImali karisimla unlu
karisimi tahta kagik yardimiyla yumurtali karisima yedirin. Hamuru yagdlanmis firin tepsisine dékip Gzerini
kasigin tersiyle dizeltin. Sicak firnin alttan ikinci rafinda yaklasik 40 dakika pisirin. 10 dakika sicak firinin iginde
beklettikten sonra ¢ikarin. Dilimleyerek servis yapin.
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