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ELMALI VE CIKOLATALI KURABIYE

5 ¢orba kasig Pakmaya Pudra Sekeri

2 adet yumurta

2 ¢orba kasigi yogurt

50 gr margarin

2,5 su bardagi un

1 tath kasigi Pakmaya Hamur Kabartma Tozu
1 paket Pakmaya Sekerli Vanilin

Ic malzemesi:

3 adet elma

1 tath kasidi tereyad

1 su bardag iri gekilmis ceviz igi

2 corba kagigl Pakmaya Sitli Parga Cikolata
1 cay kasigi tarcin

Hamur yogurma kabinda sekerle yumurtalari ¢irpin. Yodurdu ve oda isisinda yumusamis margarini ekleyin.
Birkac kez karistirin.

Unu azar azar ilave ederek yumusak kivamli, ele yapigsmayacak bir hamur yogurun. En son Pakmaya Hamur
Kabartma Tozu[?nu ve sekerli vanilini ilave edin. Tekrar yogurun. Hamur civik ise kontrollli olarak birkag yemek
kasidl daha un ilave edebilirsiniz.

Hamurun Gzerini bir bezle ortlin. Oda i1sisinda 15 dakika dinlendirin.

I¢ malzemesi icin rendelenmis elmayi tereyadinda yumusayincaya kadar kavurun. Ocaktan alin. Ceviz igi,
Pakmaya Siitlii Parga Gikolata ve targini ekleyerek tatlandirin. Karigimi sogumaya birakin.

Hamurdan mandalinadan biraz daha biyuk parcalar koparip eliniz ile yuvarlak agin. Igine elmali ic malzemeyi
ekleyerek podaca gibi yanlarindan kapatin.

Hamurlar yagh kagit serili firin tepsisine yerlestirin.

Onceden isitilmis 180 dereceye ayarli firinda, 25-30 dakika pigirin.

Firindan alin, ik veya soguk servis yapin.
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