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ELMALI VE BADEMLI KEK

https://www.elele.com.tr

115 gr tereyagi

115 gr toz seker

2 yumurta

1 limonun suyu ve rendelenmis kabugu
1 su barda@i kek unu

40 gr ufalanmis badem

115 gr kahverengi seker

600 gr elma

25 gr file badem

Targin

Tereyadi ve sekeri blyik bir cam kaseye alin. Krema kivamina gelene kadar mikserle ¢irpin. Yumurtalari teker
teker ekleyip girpmaya devam edin. Rendelenmig limon kabugu, un ve ufalanmig bademi ekleyin. Elmalarin
kabugunu soyup kiguk pargalar seklinde dograyin. Kahverengi seker ve limon suyunu ekleyip karigtirin. Igi
yaglanmis bir kek kalibina elmalari aktarin. Kek harcini elmalarin tizerine dokiin. File bademleri serpin. Onceden
isitilmig 180 derece firinda 40-45 dakika pigirin. llindiktan sonra Uzerine targin serpip servis yapin.
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