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ELMALI VE AYVALI CRUMBLE

1 sade pasta tabani

300 ml stt

100 gr toz seker

300 ml mandalina suyu

1 yemek kasigi rendelenmis portakal kabugu
1 yemek kasigi misir nisastasi
1 yumurta sarisi

1 paket vanilya

Turuncu gida boyasi

1 yemek kasigi toz jelatin

3 yemek kasigi su

Suyu bir kaseye alip lizerine toz jelatini serpistirin ve 10 dakika bekletin. Siit, mandalina suyu, seker, vanilya,
rendelenmis portakal kabugu, birkag damla gida boyasi, yumurta sarisi ve nisastayi tencereye alip ¢irpici ile
iyice karistirin. Orta ateste surekli karistirarak koyulasincaya kadar pisirin. Ocaktan alip jelatini ekleyin ve
tamamen eriyinceye kadar karigtirin. Karigimi islatiimig silikon pasta kaliplarina paylastirin. Pasta tabanini kalip
blyukligunde kesip Uzerine yerlestirin. Derin dondurucuda 1-1.5 saat beklemeye birakin. Pastalari kaliptan ters
cevirerek ¢ikarin ve servis yapin.
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