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ELMALI VE ARMUTLU KEK

MALZEMELER
125 GR. MARGARIN (YUMUSAMIS)
3 CORBA KASIGI SUT

2,5 SU BARDAGI UN

1,5 SU BARDAGI SEKER

1 PAKET KABARTMA TOZU

1 PAKET VANILYA

1/2 LIMON SUYU

1 TATLI KASIGI TARGIN

1 ORTA BOY ELMA

1 ORTA BOY ARMUT

Yumusamis margarini, sekeri, yumurtalari, limon suyunu, sitl ¢irpma teliyle krem haline gelene dek ¢irpalim.
Elenmis unu, kabartma tozunu, vanilyay: ekleyip mikserin diisik ayariyla veya ¢irpma teliyle karigtiralim.
Kelepceli kalibi margarinle yadlayip tabanina un serpelim. Hamuru kaliba bogaltip Gzerini spatulayla diizeltelim.
Elma ve armutu soyup ddrde keserek ¢ekirdek yataklarini ¢ikaralim. Elma ve armut pargalarinin sirt kismina
hamurun Uzerine hafif¢ce bastirip yerlestirelim. EIma ve armut parcalarinin Gzerine targin serpelim. 170° isili
firnda keki pisirelim. Keki kalibi igcinde sogutup kalibindan ¢ikararak pudra sekeri serpip servis yapalim.
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