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ELMALI UZUMLU PROFITEROL

Malzemesi:

100 gr. margarin veya tereyagi
1/4 litre su

125 gr. un

4 yumurta

200 gr. ince kiyilmis baharli elma ve kuru (zim
250 gr. krema.

Karamel igin:

100 gr. toz seker

125¢r.su

Biraz kiraz sekerlemesi

100 gr. krem santi

100 gr. ¢ikolatall krema

Hazirlanisi:

Yagdi suda eritin. Kaynatin. Atesten alin un ilave edin ve koyu kivama gelinceye kadar karigtirin. Yumurtalari
yavag yavas yedirin. (Su hamuru gibi). Hamuru sikma torbasi ile sikarak veya elinizle kiicik toplar yapmak
Uzere yuvarlayarak yaglanmig bir firin tepsisine dizin. Orta hararetli firinda 10-15 dakika pisirin. Tepsiden alip
ortalarini sanddvi¢ gibi acin.

Ayri bir yerde elmalari rendeleyin. Targin ve Uzim katarak biraz pisirin. Soguduktan sonra karigima sekerle
carptiginiz kremayi katip karistirin. Profiterollerin igine bu karisimdan koyun.

Karamel yapmak igin ise sekeri suyun i¢inde hafif ategte eritin. Sonra karigtirmadan karamel rengi olana kadar
kaynatin. Atesten alin. I¢leri doldurulmus profiterollerin Gstiini karamele batirin.

Bir servis tabadina krem santiyi yayin. Uzerine profiterolleri yerlestirin. Uzerlerine ¢ikolatali kremayi dokin.
Bunun Uzerine de yariya bolinmUs kiraz sekerlemelerini yerlestirin.
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