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ELMALI UZUMLU PAY

Oktay Usta

4 su bardagi un

1.5 su bardagi pudra sekeri
1 paket vanilya

1 paket kabartma tozu
3 yumurta

100 gr. tereyagdi

100 gr. margarin

1 limon kabugu rendesi
I¢ harci igin:

4 elma

4 corba kasigi toz seker
1 su bardagi kuru Gzim
1 su bardagi findik

1 tath kagigi targin

Uzeri icin:

pudra sekeri

ilk olarak elmalari soyup rendeleyin. Uzerine toz seker, (iziim ve findik ekleyerek tavada soteleyin.

Karigtirma kabina un, kabartma tozu, vanilya ve pudra gekerini alarak karistirin. Sonra ortasini agin. Oda
sicakhgindaki margarini ekleyin. Uzerine yumurtayi da ekleyerek hamuru yogurun. )

Hamurun yarisini tart kalibina yayin. Daha sonra Gzerine elma karigimini dékerek targin serpin. Uzerine de kalan
hamuru agarak kapatin. 180 derecede 15- 20 dakikada pisirin.
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