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ELMALI, UZUMLU CEVIZLI KEK

MALZEMELER

3 yumurta

3 orta boy elma

1 su bardagi sivi yag

1 cay bardagdi ¢ekirdeksiz kuru Gzim

1 cay kasigi tarcin

1 su bardagi toz seker

alabildigi kadar un ( 3 su bardag kadar )
kabartma tozu

1 cay bardagi ceviz

HAZIRLANISI

Yumurta, yag ve seker iyice karistirin. Gekirdeklerini ayikladiginiz kabuklarini soydugunuz elmalari, ince ve ufak
ufak dograyarak Gzim ve cevizle birlikte karisima ilave edin. Akiskan bir halde olacagi kadar un, kabartma tozu
ve tarcini ilave edin, yaglanmig ve biraz un serpilmis kek kalibina dékdlir. 165-170 derecede 45 dakika pigirilir.
(Eger GzUm ve ceviziniz yoksa Uizilmeyin, onlar olmadan da kekinizi yapmaniz mimkindur. Yalniz kekin
kivamini ayarlamaniz gerekir, st veya yogurt kullanilmamasi agisindan blytk kolaylik saglar.
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