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ELMALI UN KURABIYESI

200 Gr Sana Klasik

1 Tath Kagi§i targin

2 Adet kiigik boy eksi elma

3 Su Bardagi un

1 GCay Kasigi kabartma tozu

1 Kahve Fincani toz seker

1 Kahve Fincani ¢ekilmis ceviz

Elmalarin kabugunu soyduktan sonra,cekirdek kismini ¢ikartip rendeleyin.Bir tencereye elmalar ve sekeri
koyun, orta ateste elmalar marmelat halini alana kadar yaklasik 10-15 dakika pisirin. Pistikten sonra cevizi ve
tarcini ekleyip karistirin,sogumaya birakin. Firininizi 180 dereceye isitin. Firin tepsisini yaglayin. Kabartma
tozunu ve unu tezgaha birlikte eleyin. Ortasini biylkge bir bosluk birakarak havuz gibi agin. Oda sicakhgindaki
Sana yagini, yogurdu ve pudra sekerinin yarisini unun ortasina koyarak kasikla iyice karigtirin. Karigsima
etrafindan un katarak bir hamur yapin. Hamuru elinizi birakana kadar yogurun. Hamurdan ceviz blyUkliginde
parcalar kopararak elde top gibi yuvarlayin. Yuvarlanan hamuru elinizle yassi yuvarlak hale getirin.Hamurun
ortasina hazirladiginiz hargtan | tath kasigr kadar koyun.Hamurun iki tarafini uglar Uste gelecek sekilde
birlestirin. Parmaginizla hamurun birlesmis kismina sekil vererek yapismasini saglayin.Bitiin hamuru bu sekilde
hazirlayin. Yaglanmig firin tepsisine kapatilan kisimlari Gste gelecek sekilde 3 parmak aralikla yerlestirin.
Onceden isittiginiz firinda yaklasik 20-25 dakika kurabiyeler altin sarisi renk alana kadar pigirin. Tepsiyi firindan
¢ikartin,soguduktan sonra kurabiyeleri servis tabagdina alin,lzerine pudra sekeri serperek veya sade olarak
servis yapin.

Not: Elmali kurabiyenin hamuruna istediginiz sekli verebilirsiniz. Ornegin,hamuru merdane ile yarim parmak
kalinhginda acip, kiclUk tUggenlere boldikten sonra harci bas tarafina koyup, rulo seklinde sardiktan sonra
pisirebilirsiniz.
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