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1 Paket margarin

1 Su bardagi pudra sekeri
3 Su bardagi un

1 Paket vanilya

1 Paket kabartma tozu

I¢ harci igin:

4 Adet elma

1 Su bardag su

1 Su bardag toz seker

Elmalar yikadiktan sonra rendeleyerek tencere icerisine alin.

Uzerine toz seker ekleyerek suyunu gekene kadar serbetleyin.

Sogumasi icin ayri bir kase igerisine alarak dinlendirin.

Derin bir hamuru yogurma kabina un, kabartma tozu ve oda sicakliinda yumusatiimis olan margarini alarak
hamuru yodurun.

Hamur kulak memesi kivamina gelene kadar yogurmaya devam edin.

Hamur iyice yumusadiktan sonra ceviz tanesi boyutunda parcalar kopartarak merdane ile agin. Hamurdan kare
halinde pargalar koparin.

Uzerine hazirladigimiz elma harcini ekleyerek hamuru elma harcinin tzerine gelenecek sekilde kapatin.

Son olarak hamurun Gzerine agllmamasi igin kiirdan batirin.

Onceden yagli kagit serdigimiz firin tepsisine kurabiyeleri dizin.

Firinda pigirin.
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