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ELMALI TURTA

3.5 su bardagi un

250 gr. tereyagi

1 paket kabartma tozu

1 yumurta )

3 corba kasigl soguk su Igi igin:
4 adet elma

1 cay bardagdi ceviz

3 corba kagsigi seker

1 cay kasigi targin

1 adet karanfil

Elmalari rendeleyip bir tavanin igine alin. Uzerine seker, ddviilmis karanfil ve targin ekleyip karigtirin. Elmalarin
rengi déniinceye kadar kavurun. Cevizi ekleyip ocaktan alin ve sogumaya birakin. Hamuru igin gereken
malzemeleri bir kabin i¢ginde yogurun. Hamurdan Gzeri i¢in bir parca ayirin ve kalan hamuru bir kabin tabanina
yayin. EImali harci da Gzerine dékun. Kalan hamuru Gzerine déseyin. 200 derecedeki firinda 35 dakika pisirin.

Fotograf "lalifer” tarafindan génderildi. 13.11.2014
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