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ELMALI TURTA

Hamuru igin:

3,5 su bardagi un

250 gram eritilmis tereyagi
1 paket kabartma tozu
1 yumurta

3 corba kagigi soguk su
Igi igin:

4 elma

1 cay bardagdi ceviz

3 corba kagsigi seker

1 cay kasigi targin

1 karanfil

Elmalari rendeleyin, Gzerine seker, ddvilmis karanfil ve toz tarcini ekleyin, ocakta elmalarin rengi ddnlinceye
kadar yani kisa bir siire pisirin. Ocaktan alinca cevizi katip sogumaya birakin. Hamuru igin gereken malzemeleri
yogurun. Bu hamurdan bir parca ayirin, kalanini turta kabinin tabanina yayin. EImali harci Uzerine yerlegtirin.
Ayirdiginiz hamuru seritler halinde Uzerine ddseyin. 200 derecedeki firinda 35 dakika pismeye birakin.

Fotograf "naturell" tarafindan gonderildi. 27.08.2014
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