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ELMALI ENFES TURTA

Hamuru igin:

150 gram eritilmis tereyagi
1 yumurta

3 corba kasi§ soguk sit
3,5 su bardagi un

Iciigin:

3 elma

4 corba kasig seker

1 cay kasigi targin

3 ¢orba kasigi kuru Gzim

Oncelikle elmalari rendeleyip bir tavaya aktarin. Uzerine seker ve targini ekleyip, biraz cevirin. Eimalarin rengi
dénlince ocaktan alip, kuru Gzimu ekleyin. Hamurunu yodurun. Hamurdan bir miktar ayirip kalanini kelepceli
kek kabinin tabanina yayin. Elmali harci tizerine yayin. Ayirdiginiz hamuru seritler halinde kesip ya da battin
olarak elmalarin tGzerine ddseyin. Istenirse lzerine yumurta sarisi strip 200 derecedeki firinda 35 dakika
pismeye birakin. Soguyunca dilimleyin.
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