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ELMALI TURTA

250 Gr Sana Hamurisi

50 grigiicinun

1 Adet Gzeri icin yumurta sarisi
50 gr i¢i icin kuru 0zim

50 gr ici icin file badem

0,5 Su Bardagi su

5 Adet ici icin elma

250 grun

1 GCay Kasigi ici igin tarcin
150 grici igin seker

1 Adet igi i¢in limonun suyu
50 gr i¢i icin kuru 0zim

Hamuru hazirlamak i¢in su un ve oda sicakliginda beklemig margarini yogurup bir hamur elde edin. Hamurun
2/3'Und merdaneyle agip kalibinizin blyutkliginde agin. A¢tiginiz hamuru énceden yaglanmis kalibin tabanina
ve kenarlarina yerlestirin.igi icin elmalari kip kiip dograyin. Elmalarin tGzerine seker ve limon suyu ilave ederek
karistinin. Kalan diger malzemeleri de ilave edip kaliptaki hamurun i¢ine doldurun. Artan hamuru da merdaneyle
agin.bicakla hamurun bitiinligini bozmayacak bigimde baklava desenleri gikartin. Hamur ile kalibin Gzerini
Ortn. Uzerine yumurta sarisi strtin ve kenarlarini ince dogranmis badem ile sisleyin. Onceden isitilmis 180
derece firinda yaklasik 50 dakika pisirin.Uzerine pudra sekeri serpip servis yapin.
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