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ELMALI TURTA

3 Su bardagi un

3 Adet yumurta

1,5 Su bardagi seker

3 adet elme

2 cay kasigi mahlep

1 Su bardag badem

1 Cay kasigi tar¢in

1 Cay bardagi sut

1 GCorba kasigdi limon suyu
1 Paket kabartma tozu

Kek kalibini yagdlayin, elmalari soyup dilim dilim dizin. Daha sonra un, yumurta seker, mahlep, limon suyu ve
kabartma tozunu karistirarak hamur elde edin. Dizdiginiz elmalarin tGizerine badem ve tar¢in serpin. Yaptiginiz
hamuru yavasca kaliba dékin. 180 derece isinmis firinda pisirin. Pistikten sonra ters ¢evirerek kaliptan ¢ikarin
ve dilimleyerek servis yapin.
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