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ELMALI TURTAM

1 Paket Sana Klasik

1 Cay Bardagi sivi yag
1 Paket vanilya

4 Bardak seker

1 Bardak un

2 Adet yumurta

3 Adet elma

1 Paket kabartma tozu

Butln malzemeleri bir kabin icine bosaltiyoruz. Boza kivamina gelinceye kadar yoguruyoruz.yaglanmis kek
kalibina hazirlamig oldugumuz hamuru bosaltiyoruz. ince dilimlenmis elmalari istege gére siralin. 175 derecede
isitilmig firina atin pembelesinceye kadar dursun. En son firindan ¢iktiktan sonra tzerine pudra sekeri serpin ve
servis edin.

Not: Elmalar dizerken bir ¢cay bardagina ¢ok az un koyun bir dilim elma alin onun alt kismini una bulayip kek
hamurunu Usttne koyunuz.
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