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ELMALI TURTA

4 Yemek Kagsigl Sana Hamurisi
4 Adet iciicin ; elma

1 Tath Kagi§i targin

1 Su Bardag ceviz

1 Paket kabartma tozu

4 Su Bardag@i hamuru igin ; un

1 Paket vanilya

1 Su Bardag toz seker

2 Adet yumurta

2 Cay Bardag toz seker

Elmalar soyulup tencereye rendelenir. Toz seker ilave edilip pisirilir, karisim koyulagsmaya baslayinca énce
targin sonra da cevizler eklenir. Ocak kapatilir. Sana yagd! ve yumurta karigtinlip, un, vanilya, kabartma tozu, toz
seker ilave edilir ve hamur yogurulur. Firin tepsisi yaglanir hamurun yarisi tepsiye yerlegtirilir. Uzerine elma harci
doékalar. Uzerine de hamurun geri kalani yerlegtirilir. Firina verilir. 200 derecede yarim saat pigirilir. Pisen
turtanin Gzerine pudra sekeri dokilir. Biraz sogutulup servis edilir.
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