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ELMALI TURTA

3 Tath Kasigi tarcin

4 Adet elma

4 Yemek Kasigi seker

1 Tath Kagig1 kabartma tozu
1 Paket vanilya

2 Yemek Kagidi pudra sekeri
1 Adet yumurta

4 Yemek Kasigi seker

1 Paket Sana Klasik

Oncelikle elmalari soyup bir teflon tavaya rendeleyip icerisine 4 kasik sekeri ve targini ilave edip orta ateste
kavuruyoruz. Kahverengine dénilnce altini kapatip sogumasi i¢in birakiyoruz.

Hamuru icin; sana kalsigi eritip bir karistima kabina ddkiyoruz,(kesinlikle sicak olmayacak biraz soguyunca
doékelim)igine bir adet yumurta , 4 kasik seker,1 vanilya, yarim paket kabartma tozunu koyup sekerler eriyinceye
kadar karistiriyoruz. karigima yavas yavas un ilave ediyoruz . oyun hamuru kivamina gelene kadar unu koymaya
devam ediyoruz.Hazirlamis oldugumuz hamuru Ikiye ayiriyoruz, yarisini dolaba koyup bekletiyoruz. Diger yarisini
ise kullanacagimiz orta boy yuvarlak bir kek kabi veya borcamin icine yerlestiriyoruz. hamura minik minik
delikler aglyoruz ¢ok kabarmasin diye.. (hamur en fazla 2 cm kalinliginda olmali) kabin igine yaydigimiz hamurun
Uzerine sogumus olan targinli elmamizi yayiyoruz. dolaptan ¢ikardigimiz hamurdan da pargalar koparip Uzerine
uzun uzun cgizgiler yapip sepet gérinima veriyoruz. hazirladigimiz turtayr énceden isitilmig olan firina verip 190
derecede 25 dk kadar pisiriyoruz. Gikarinca tzerine pudra sekerimizi dékip servis edebiliriz.
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