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ELMALI TURTA

3 Su Bardagi un

1 Su Bardagi pudra sekeri

1 Kahve Fincani ¢ekilmig ceviz
1 Kahve Fincani tozseker

1 Tatl Kagidi targin

2 Adet eksi elma

2 Yemek Kagidi yogurt

1 Cay Kasig kabartma tozu
200 Gr Sana Hamuirisi

Elmalarin kabugunu soyduktan sonra ¢ekirdek kismini ¢ikartip rendeleyin. Bir tencereye elmalari ve sekerleri
koyun, orta ateste elmalar marmalet halini alana kadar yaklagik 10-15 dakika pisirin.Pistikten sonra cevizi ve
tarcini ekleyip karistirin,sogutmaya birakin.firininizi 180 dereceye isitin. Firin tepsisini yaglayin kabartma tozunu
ve unu eleyin ortasini blyUk bir bosluk birakarak havuz gibi agin. Oda sicakligindaki sana yagdini yogurdu ve
pudra sekerinin yarisini unun ortasina koyarak kasikla iyice karigtirin. Karisima etrafindan un katarak bir hamur
yapin. Hamuru elinizi birakana kadar yogurun hamurdan ceviz blyUkliginde pargalar kopararak elde top gibi
yuvarlayin yuvarlanan hamuru elinizle yassi yuvarlak haline getirin hamurun ortasina hazirladiginiz hargtan 1 tatl
kasigi kadar koyun.hamurun iki tarafini Uste gelecek sekilde birlestirin.parmaginizla hamurun birlesmis kismina
sekil vererek yapismasini saglayin. Butiin hamuru bu sekilde hazirlayin.yaglanmis firin tepsisine kapatilan
kisimlari Gste gelecek sekilde 3 parmak aralikla yerlestirin.dnceden isittiginiz firinla 20-25 dakika kurabiyeler
altin sarisi renk alana kadar pigirin. Tepsiyi firindan ¢ikartin soguduktan sonra kurabiyeleri servis tabagdina alin
Uzerine pudra sekeri seperek servis yapin.

Not: EImali turtanin hamuruna istediginiz sekli verebilirsiniz, 6rnedin hamuru merdana ile yarim parmak
kaliniginda ag¢ip kiglk tg¢genlere béldikten sonra harci bag tarafina koyup rulo seklinde sardiktan sonra pigirin
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Fotograf "postaci bekir" tarafindan génderildi. 14.02.2020
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