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ELMALI TURTA

2 su bardagi un

125 gram tereyagi

3 corba kasigi soguk su
1 tutam tuz

Igiicin

10 kaglk seker

5 adet yesil elma
Targin

1 cay bardagi ceviz ici

Tereyagl, tuz ve unu iyice yogurup igine soguk su koyun. Hamuru toparlayin ve 10 dakika buzdolabinda
bekletin. Hamuru ikiye boliin tezgah tzerinde agin. Bir tanesini, yaglanmis unlanmis tart kalibina yerlestirin. Igl
icin elmalari kabuklarini soyup dilimlere ayirin. Uzerine ceviz, tar¢in ve sekeri koyup karistirin. Hamurun Gzerine
bu elmali karigimi koyun, diger hamuru tzerine kapatin ve kanarlarini Kiyip birbirine yapistirin.

200 derecedeki firinda 30 dakika pisirip firndan alin ve sogumaya birakin. Gayin yaninda keyifle ikram edin.
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Fotograf "Somuncu"” tarafindan génderildi. 23.02.2023
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