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ELMALI TURTA

3.5 su bardagi un

1 cay bardagdi sivi yag

1 cay bardagi yogurt

125 g margarin

1 paket vanilya kabartma tozu
Turta ici:

2 elma

1 cay kasigi tarcin

3 yemek kasigi seker

Turta hamurumuzu hazirladiktan sonra turtanin yarisini tepsimizin Gzerine serdik ve Uzerine elmall harcimizi
doktik. Hamurumuzun yarisini dolaba yerlesgtirdik ve biraz dondurduk diyebilirim. Daha sonra dolaptan gikardik
ve elmali harcin Uzerine rendeledik. 170 derecedeki firina verdik. Ustli pembelesmeden énce aldik ve Uzerine

bol pudra sekeri serptik.

© lezzetler.com tarif no:70620 « adi:Elmali Turta » génderen:cefcef « indirme tarihi:26.04.2024 - 16:23


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/elmali-turta-vt85
http://www.tcpdf.org

