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ELMALI TURTA

500 gr. Eksi EIma

100 gr. Margarin

100 gr. Seker

1 Paket Vanilya

3 Yumurta Sarisi

50 gr. rendelenmis Badem
3 Yumurta Aki

1 Yemek Kasigi Seker

1 Cay kasigi Karbonat
100 gr. Un

Pastanin hamuru hazirlanmak, Uzere, Seker, Margarin Pudra gekeri dévilmek suretiyle k6pUkIU hale getirilir.
Uzerine, sirasiyla Yumurta sarisi, rendelenmis badem ve bir miktar unla karistirlmis Karbonat ve en sonunda da
bir yemek kagigi seker ve yumurta aki ilavesiyle iyice karigtirilir. Diger yandan elmalar soyulup, dérde
béliindikten ve dilimler halinde kesildikten sonra, 24x6 cm.llk EMSAN pigirme gerecine sira ile dizilir. Uzerine
yukarida hazirlanan hamur doékilir. Kapagi kapatilir. Once hararet veren ayarda ve sonra en kisik ateste,
Emsan haglama kaidelerine uygun olarak 30 dakika middetle tam pisirmesi yapilir. Ates kapatilir. Kapagi
kaldirilir. Buharin ugmasi ve kendisini cekmesi icin, 5 dakika middetle bekletilir. EIma Pastasi, 24 cm. lik Servis
tabag@ina alinarak Gzerine pudra sekeri dokulir.

© lezzetler.com tarif no:60545 « adi:ELMALI TURTA « gonderen:Yemek Tarifleri « indirme tarihi:02.05.2025 - 22:14


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/elmali-turta-vt46376
http://www.tcpdf.org

