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ELMALI TURTA

1 ¢corba kasigi tar¢in

1 su bardag seker

3 adet elma

2 su bardagi un

1 cay kasigi tuz

yarim cay bardagi su

2 ¢orba kasiJi pudra sekeri
1 paket margarin

Margarini oda sicakliinda yumusatin. Bir kaba alin. Pudra sekeri, tuz, un ve suyu ekleyin. Yagdi una yedirip iyice
yogurun. Kulak memesi kivamindan biraz sert bir hamur elde edin. EImalari rendeleyin. Toz seker ekleyip kisik
ateste kavurun. Elmalarin rengi degisinceye kadar kavurun. Ocaktan indirmeden énce Gzerine tar¢in dokuip bir
kez daha karistirin. Hamurdan bir miktar ayirin. Kalanini yagladiginiz kek kalibina iyice bastirarak yayin. Uzerine
elmali ici dékin. Ayirdiginiz hamurla elmalarin Gzerine diledidiniz gibi sekiller yapin. Orta isili firinda turta
pembelesinceye kadar pisirin.
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