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ELMALI TURTA

Malzemeler:

125 gram margarin

3 adet yumurta

1 cay bardagi sit

1 cay bardagi yogurt

1 su bardagi toz seker
2.5 su bardagi un

1 paket kabartma tozu
Ustu icin:

4-5 adet elma

1 yemek kasigi targin
5 yemek kasigi visne marmeladi

Hazirlanisi:

Oda i1sisinda yumugamis margarini toz sekerle ¢irpin. Yumurtlari ekleyerek tekrar ¢irpin. Sut, yogurt kabartma
tozunu katip unu ilave edin. Yaglanmig kaliba dokin. Elmalari soyup dilimleyin. Turtanin Gzerini elmalarla dekore
edin. Uzerlerine targin serpip 180 derecedeki firinda pigirin. Sicakken tizerine 2 yemek kasigi suyla
kanstirdiginiz marmeladi yayin. Soguyunca dilimleyerek servise sunun.
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