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ELMALI TURTA

Malzeme:

4 adet elma

1 tath kasidi targin

1 su bardagi toz seker

1 cay bardagi ceviz

250 gram Bizim Mutfak Teremyag

2 adet yumurta

4 su bardagi Bizim Mutfak Un

1 paket Bizim Mutfak Hamur Kabartma Tozu
Bizim Mutfak Pudra Sekeri

Elmanin kabuklarini soyup, rendeleyin. igine tozseker, ceviz ve targini ilave edip kisik ateste karistirarak
karamelize edin. Derin bir kaba unu alarak, i¢ine Teremyag, yumurta ve kabartma tozunu ilave edip yumusak
bir hamur elde edin. Hamuru ikiye bélin. Yarisini buzdolabinda 15 dakika bekletin, diger yarisini tepsiyi
kaplayacak sekilde yayin. Yaydiginiz hamurun Gzerine karamelize ettiginiz elmalari ilave edip hamurun Gzerine
esit sekilde yayin. Buzdolabinda beklettiginiz hamuru gikartip, tepsinin en Ustline rendeleyin. Onceden isitiimig
180 derece firinda 30 dakika pisirin. Cikinca Uzerine pudrasekeri serpin.
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