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ELMALI TURTA

Malzeme:

2 su bardagi Bizim Mutfak Un

Yarim su barda@ Bizim Mutfak Pudra Sekeri
250 gr Bizim Margarin

Uzeri icin :

2 adet elma

1 su bardagi toz seker

Targin, cevizigi

Un, pudragekeri ve margarini yogurup buzdolabinda yarim saat dinlendirin. Hamuru alti pargaya ayirip
merdaneyle acin. Yaglanip unlanmis turta kaliplarina yerlestirin. Uzeri icin elma, tozseker ve tar¢ini bir tencereye
alip suyunu gekene dek pigirin. Ceviz ilave edip karigtirin. Soguyan i¢ malzemesini hamurlarin Gzerine yayin.
Onceden isitilmis 180 derece firinda pisirin. Soguduktan sonra kaliplardan ¢ikartip servis yapin.

ML® Linz Turtasi icin tiklayin

© lezzetler.com tarif n0:49620 « adi:Elmali Turta » génderen:Yemek Tarifleri « indirme tarihi:21.04.2025 - 19:35


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/elmali-turta-vt37514
https://tr.ml.md/linz-turtasi-vt1486
http://www.tcpdf.org

