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ELMALI TURTA

Malzeme:

250 gr Teremyag

3 ¢corba kasi§i Bizim Mutfak Pudra Sekeri
3 su bardagi Bizim Mutfak Un

5-6 adet sert elma

2 su bardagi toz seker

Targin, karanfil

Oda sicakhginda yumusamis Teremyag' ve pudrasekerini alabildigi kadar un ile iyice yogurun. Kulak memesi
kivamina gelince tart kalibina yerlestirin ve 6nceden isitiimig 150 derece firinda pembelesmeyecek kadar pisirin.
Diger tarafta yanm su bardag toz sekeri kisik ateste hafif esmerlesene kadar eritin. Bir buguk elmayi rendeleyin
ve toz sekerle beraber 5 dakika kadar pisirin. Hazirladiginiz elmalari tartin Gzerine yayin. Kalan elmalarin
kabuklarini soyup dilimleyin ve kalan tozseker ile pisirin. EImalar piserken karanfilleri ekleyin. Soguduktan sonra
elmalara tarcin ekleyin. Hamurun Gzerine dizdikten sonra servis yapin.
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