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ELMALI TURTA

- 1.5 su bardagi un

- 2 kiguk ¢cay bardag toz seker
- 125 gr. donmus Luna margarin
- Yarnm bardak soguk su

- Bir tutam tuz

- Yarim kilo elma

- Bir ¢corba kagiJi tarcin

Genisce bir tepsi icinde unun ortasini agilir, icine donmus Luna margarin ve tuz katilarak unla yag birbirine
yedirilir. Unla, Luna margarin birbirine karstiriip ekmek kirintisi gériintlist alinca azar azar soguk su eklenerek
yogrulur. Hamur buzdolabinda bir saat kadar bekletilir. ElImalar kabugu soyulmadan ince dilimler halinde kesilir.
Targin toz sekere karigtirilip, elmalara katilip, dilimleri zedelemeden karistirilir. Hamur dolaptan ¢ikarilip, turta
kabina bir parmak kaliniginda dégenir. Hamurun Ustiine elma dilimlerini sirt sirta gelecek gekilde dizilir. Orta isili
firnda 1 saat pisirilir. Istenirse firna srdlirken Uzerine kuru GzUm de serpistirilebilir.
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