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ELMALI TURTA

1 kilo elma

200 gram (4/5 su bardag) tozseker

200 gram (13 corbakasidi) tereyadi ya da margarin
300 gram (2,5 su bardag) un

4 yumurta

Bir paket vanilya

1 limon

1/2 su bardagi st

Bir tutam tuz

1 Yumusamis 200 gram margarin ya da tereyagdini, azar azar 200 gram tozsekeri ilave ederek blendirda
halledin. Yikanip rendelenmis limon kabugunu ve yumurtalari bir kerede ekleyip yeniden, iyice karistirin. Sonra
sirayla, mayayl, tuzu, yaklasik 300 gram unu ve yarim su bardagi st ekleyin. Bu arada, ¢ok yumusak bir
hamur elde edene kadar girpmaya devam etmelisiniz.

2 Elmalari yikayin, soyun ve dilimleyin. Ugte ikisini karisima ekleyerek yeniden ¢irpin. Elmal karigimi 28 cm.
capindaki 6nceden yaglanmig kaliba dokin. Ylzeyini, kalan elma dilimleriyle siisleyin, tozseker serpin ve
Onceden isitiginiz 190 derecelik firnda 1 saat bekletin. Ustl fazla kararmig gibi gérinirse, pisme suresinin
sonuna dogru yuzeyini kagitla kapatabilirsiniz.
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