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ELMALI TURTA

Malzemeler:

5 yemek kasigi un

2 yemek kasigi margarin
2 yemek kasigi pudra sekeri
1 adet yumurta

2 gram kabartma tozu

Ic malzemesi:

2 adet orta boy elma

70 gram toz seker

20 gram ceviz

10 gram targin

Hazirlanisi:

Bir kabin igerisinde un, pudra sekeri, margarin, kabartma tozu ve bir adet yumurtay! kulak memesi kivamina
getirip tart kalibinin igerisine ince gekilde koyun. Firinda 160 derecede 20 dakika pigirin. Ig malzemesi icinde 2
adet elmayi rendeleyip tencereye koyun. Igerisine toz seker, ceviz ve targin ilave edip ocakta 5 dakika kadar
pisirin. Soguduktan sonra tart hamurunun igerisine koyup firinda 165 derecede 25 dakika pigirerek sogutun.
Uzerine pudra sekeri ddkerek servise sunun.
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