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ELMALI TURTA

Dort kisi igin

Yarim kg elma

200 gr kara un

50 gr. bal

Iki yumurtanin sarisi
150 gr. bitkisel yag
Kaya tuzu.

Hazirlanmasi:

Bir salata tabagi icinde unu, yumurta sarilarini, yagi ve tuzu karistirin. Hamuru yogurup, bir saat dinlenmeye
birakin.

Yaglayacaginiz bir turta kabinin icine soyulup kalinca dilimlenmis elma dilimlerini yerlestirin. Uzerlerini balla
ortan.

Hamuru oklavayla agip turta kabinin blyUkligiine erisince, elmalarin Gzerine 6rtin. Orta 1sida firinda bir saat
pisirin. Firindan alip gevirerek turtayi ¢cikartin. Sogumaya birakin. llik veya soguk olarak sofraya getirilebilir.
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