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Malzemeler:
Hamur icin;

1 paket margarin
4 yumurta

1 su bardag seker
1 kabartma tozu
Aldig1 kadar un
Harci igin:

5 elma

1 su bardag seker
Targin

Yapiligt:

ELMALI TURTA

Elmalar soyulup rendelenir, seker ve tarcin ilave edilerek pisirilir, sogumaya birakilir. Eritilmis margarinin igine
yumurta, seker, un karistirilarak hamur haline getirilir (sert kivamli olmali). Hamurdan elma biyUkliginde bir
parca ayrilarak buzdolabina konur. Sertlesmesi beklenir. Hamur kabin igine yayilir, izerine sogutulmus elma
konur. Ayrilan hamur buzluktan ¢ikarilarak elmanin tizerine rendelenir. 180-200 derecelik firinda pigirilir.
Pistikten sonra Gzerine hindistancevizi serpilir.
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