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ELMALI TORTA

Malzeme:

150 gr tereyagi

3 yumurta

1 su bardagi seker
1 tutam tuz

1 cay kasigi karbonat
5elma

50 gr seker

10 tane biskuvi

1 yumurta

1 cay bardagi sit

Yapiligt:

Tereyadi, yumurta, seker, karbonat, tuz ve sit koyup karigtirin. Yeteri kadar un koyup 6zlendirilerek yogurun.
Uzerine yagli kagit koyarak serin bir yerde dinlendirin. Elmalari soyun, ¢ekirdekleri ¢ikartin. Ince dilimler halinde
kesin. Bir tencereye dizin ve sekerin yarisini Gizerine dokdin.

Torta hamurunu yarim cm kaliniginda agin. Torta hamurunu kaliptan birkag santim tasacak sekilde oklava ile
acin. Catalla Gzerine birkag delik agin. Parcalanmig biskivileri serpin.

Sonra elmalar birbiri ardinda daire seklinde yerlestirin. Kalan sekeri elmanin Gzerine eleyin. Tortanin kenarlarini
ice dogru kivirin. Sonra ¢irpilmis yumurtayi Uzerine siriin. Kizgin firina verin.
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