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ELMALI TURTA

1.5 su bardagi un

2 kuguk gay bardagi toz seker
125 gr. donmus margarin
Yarim bardak soduk su

Bir tutam tuz

Yarim kilo elma

Bir corba kasigi tarcin

Genisce bir tepsi icinde unun ortasini agin, igine donmus margarin ve tuzu katarak unla yagi birbirine yedirin.
Unla margarini birbirine karstirp ekmek kirintisi gérintisi alinca azar azar soguk su ekleyerek yogurun.
Hamurunuzu buzdolabinda bir saat kadar bekletin. EImalari kabugunu soymadan ince dilimler halinde kesin.
Targini toz sekerine karistirip, elmalara katip, dilimleri zedelemeden karistrin. Hamuru dolaptan ¢ikarip, turta
kabina bir parmak kaliniginda dégeyin. Hamurun Gstiine elma dilimlerini sirt sirta gelecek gekilde dizin. Orta isili
firnda 1 saat pisirin. Istenirse firina strdlirken Gzerine kuru Gzim de serpistirebilirsiniz.
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