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ELMALI TURTA

https://www.sabah.com.tr

Hamur icin:

2,5 su bardagi un

200 gram tereyadi (soduk ve kiguk kipler halinde kesilmis)
1/2 su bardag toz seker

1 adet yumurta

2 yemek kasigi soguk su

Bir tutam tuz

I¢ harci igin:

5-6 adet orta boy elma (tercihen eksi elma)
1 su bardagi toz seker

1 tath kasidi targin

1/2 su bardagi dévilmus ceviz (istege bagh)
1 yemek kasigi limon suyu

2 yemek kasigi un

Bir karistirma kabina un, tuz ve kiguUk kipler halinde kesilmis soguk tereyadini ekleyin. Parmak uglarinizla ya da
bir hamur karistirici kullanarak tereyagi ve unu birbirine yedirin. Kum gibi bir karisim elde etmelisiniz.

Toz sekeri ekleyin ve karistirin. Ardindan yumurtayi ekleyin ve hamuru yogurmaya baglayin.

Soguk suyu ekleyerek hamuru toparlayin. Hamuru fazla yogurmadan, sadece malzemeler birbirine karigana
kadar yogurun.

Hamuru iki esit parcaya boélin, streg film ile sarin ve buzdolabinda en az 30 dakika dinlendirin.

Elmalari soyun, ¢ekirdeklerini ¢cikarin ve ince dilimler halinde kesin. ]

Bir karistirma kabina dilimlenmis elmalari, toz sekeri, targini ve limon suyunu ekleyin. lyice karigtirin.

Un ve dévilmus cevizleri ekleyin, tekrar karistirin.

Firnni 180 dereceye isitin.

Dinlenen hamur pargalarindan birini unlanmig tezgah tzerinde merdane yardimiyla agin. Hamuru, turta kalibinin
tabanina ve kenarlarina gelecek sekilde yerlegtirin.

Hazirladiginiz elmall karigsimi hamurun Gzerine esit sekilde yayin.

Kalan hamuru da a¢in ve elmali karigimin Gizerine yerlegtirin. Kenarlarini iyice kapatin ve fazla hamuru kesin.
Ust hamura bicakla birkag yerinden kig¢uk delikler agin ki buhar cikabilsin.

Turtay! 6nceden isitilmis firinda altin rengini alana kadar, yaklasik 45-50 dakika pisirin.

Turta oda sicakliina geldikten sonra dilimleyerek servis yapabilirsiniz.

Not: Yaninda bir top vanilyali dondurma ile harika gider.
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