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ELMALI TURTA

1.5 su bardagi un,

3 adet yumurta,

1 limon kabugu rendesi,

8 corba kayidi seker,

1 tath kasigi kabartma tozu,

4 corba kagigi st

Uzerine:

1 kg. elma,

1 ¢corba kasigi margarin veya tereyagi

Toz seker ve yumurtalari ¢irpin. Krema kivamina geldiginde igine un, sut, kabartma tozu ve limon kabugu
rendesini ekleyin. Hazirladiginiz hamuru yaglanmig bir kek kalibina dékin. Elmalari soyup ince ince dilimleyin.
Hamurun Gzerine dizin. 1 ¢orba kasigi yag kiiguk kiiglk béllp elmalarin Gzerine yerlegtirin. 180 dereceye
ayarlanmis dnceden isitilmis firinda 25-30 dakika veya hamur iyice katilagsana dek pisirin.
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