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ELMALI TURTA

4 - 5 tane elma
Vanilya

Targin

Seker

Limon suyu
Hamuru icin:
Un

Tereyagdi
Seker

Tuz

Elmalar rendeleyerek genis bir kaba alinir. Uzerine limon suyu sikilarak targin seker ve vanilya eklemesi yapilir.
Hamur hazirlarken tereyagi, un, seker, tuzdan yararlanilir. Hamur elde edilene kadar bu karisim karigtirilir.
Hamur kaliba yayilir, Gzerine elmalar serilir. Ortalama olarak 180 derecelik firinda Uzeri kizarincaya kadar
pisirme iglemi gerceklesgtirilir.
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