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ELMALI TURTA

250 gr oda sicakliginda tereyagi yada margarin
1 Adet orta blyUkllkte yumurta
2 Tark kahvesi fincani toz seker
1 Paket vanilya

1 Paket kabartma tozu

Aldigr kadar un

Uzeri igin pudra gekeri

I¢c Malzeme;

4-5 adet kirmizi elma

1 tath kasidi targin

3 yemek kasigi seker

1 Su bardag ¢ekilmis ceviz

Pudra sekeri hari¢ tim kuru malzemeleri oda sicaklijinda olan tereyagina ekleyip, unu kontrolll olarak
ekleyerek kulak memesi yumusakliginda ele yapismayan bir hamur elde edelim.

Hamuru iki esit pargaya ayiralim. Bir par¢asini donmasi igin buzluga koyalim. Diger yarisini yagladigimiz tart
kalibina elimizle yayarak turtamizin tabanini olusturalim. )

Kabugunu soydugumuz elmalari rendeledikten sonra suyunu sikarak genisge bir tavaya alalim. Uzerine seker
ve tarcini ilave edip orta ateste sUrekli karigtirarak pisirelim.

Gekilmis cevizlerimizi ekleyerek, tart tabanimizin Gzerine yayalim.

Dondurucuda sertlesen hamuru rendeyle tartimizin Gzerini kaplayacak gekilde rendeleyelim.

Onceden isitilmis 180 dereceli firinda Gizeri pembelesene kadar pisirelim. Soguduktan sonra servis etmeden
Once Uzerine pudra sekeri serpelim.
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