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ELMALI TURTA

2 su bardagi un

75 gram oda sicakliginda bekletilmis tereyagi
Yarim ¢ay bardagi siviyag

Yarim ¢ay bardagi sut

1,5 yemek kagsidi toz seker

1 adet yumurta

Yarim paket vanilya

3 adet elma

Yarim su bardag toz seker

1/5 yemek kagsigdi targin tozu

Bir kabin i¢ine unu koyun tam ortasini agin.

Siviyag, sutli tereyag), toz sekeri, vanilyay! ve yumurtayr koyun.
lyice karistirdiktan sonra bu kez elmalarin kabuklarini soyun.
Elma igini rendeleyin ve bir tavaya koyun.

Uzerine toz seker ve targin tozunu dékup karigtirin.

Karamelize olan elmalar sonrasi yayik bir kekik kabi icin hamuru hazirlayin.
Hamuru oklava ile agip yagladiginiz kek kalibina koyun.
Ardindan hazirladiginiz elma icini koyun ve hamuru yeniden agin.
Bu kez ac¢tiginiz hamuru uzun pargalara ayirin.

Bu pargalari 6rgu seklinde koyun.

Akabinde 170 derecelik firina verin.

30 - 35 dakika sonra firindan alin.
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