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ELMALI TURTA

4,5 su bardagi un

1 paket yas maya

2,5 gay bardagdi st

1 tath kasigi tuz

3,5 yemek kasigi toz seker
1 adet yumurta

6 yemek kasig1 oda sicakliginda tereyagi
Igi igin:

3 adet elma

1 su bardagi toz seker

8 cay kasig! tereyagi

Uzeri icin:

Targin

Arcelik Multi Sef Mutfak Makinesi kasesinde un, maya, ilik sit, tuz, seker ve yumurtayi karistirip, yogurun.
Oda sicakligindaki tereyagini ekleyin ve yogurmaya devam edin.

Hazirladiginiz hamuru Argelik No Frost Buzdolabi&apos;nda yarim saat dinlendirin.

Dinlenen hamuru tart kalibina kenarlari yiksekte kalacak sekilde yerlestirin.

Elmalarin kabuklarini soyun ve dilimleyin.

Tart kalibinin digindan baglayip ortasina dogru yuvarlayarak yerlestirin.

Elmalarin tizerine tereyagini parga parga koyun, tizerine gekeri serpin.

Onceden i1sithiginiz 190 derecelik Argelik Ankastre Firin&apos;da yaklasik 20 dakika pisirin.

Pistikten sonra Gzerine targin serpip servis edin.

-

© lezzetler.com tarif no:161283 « adi:EImali Turta « génderen:Yemekhane « indirme tarihi:06.04.2025 - 19:31


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/elmali-turta-vt114198
https://img.lezzetler.com/yuklenen6/elmali-turta-161283.jpg
http://www.tcpdf.org

