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ELMALI TURTA

1 paket margarin

1 cay bardadi pudra sekeri
1 cay bardagi yogurt
Kabartma tozu

Bir miktar un

Igi igin:

3elma

2 yemek kagsigi seker

2 dilim limon

2 cay kasigi tarcin

Elmali turta tarifi igin 6nce harci hazirlayin. Elmalari rendeleyin veya ¢ok minik dograyin. Tavaya koyun. Sekerini,
tarcini ekleyin. Biraz i1sindiktan sonra limonlari da sikin. 15 dakika karistirin. Harci sogumaya birakin.

Ardindan bir kapta elmali turta hamuru igin tim malzemeleri yogurun. Margarinin oda sicakliginda olmasina
dikkat edin. Elmali turtanin pif noktalarindan biridir. Hamuru 10 dakika dinlendirin.

Hamurdan bir kismini ayirin. Kalan hamuru tepsiye yayin. Uzerine harci yayin. Ardindan ayirdiginiz hamurdan
uzun silindirler yapin ve harcin Uzerine kapatin. 15 dakikada elmali turta hazir.
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