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ELMALI TURTA

Yarim kilo un

300 gram margarin yagi
150 gram pudragekeri
Yarim bardak su

1/4 cay kasigi vanilya

2 yumurta

Iciigin:

250 gram sit

1 cay bardagi un

75 gram tozseker

1 yumurta

1/4 cay kasig vanilya

2 orta boy eksi elma
100 gram kayisi marmelati

Hamuru agacaginiz yere veya derince bir tencereye eleyecediniz unun ortasini agin.

Buraya yagl, suyu, pudrasekeri, vanilyayi ve yumurtalari koyup hepsini elle iyice yodurun ve bu hamuru top gibi
yuvarlayarak bir sire dinlendirin.

Sonra ki¢lk bir kismini ayirip kalani merdane ile kullanacadiniz kaliba gére agip kaliba yerlestirin.

Orta dereceli bir firna koyup 10 dakika kadar pisirip ¢ikarin.

Hamuru yer yer catalla delin, 6te yandan elmalari soyup ince dilimler halinde dograyin ve limonlu suda birkag
tasim kaynatin.

Krema igin ise bir kaba yumurtay koyup ¢irpma teli ile iyice girpin.

Uzerine unu, vanilyay, tozsekeri ve kaynamig sttt de koyup hep birlikte bir sire, koyu bir hal alincaya kadar
kaynatin.

Sogumaya biraktiginiz zaman da birkag¢ defa karistirin.

Bu krema ile elmalari kaliptaki hamurun Uzerine déseyin.

Ayirdidiniz hamurdan ince yuvarlaklar yapin.

Bunlar kafes gibi 6rip elmalarin Gzerine koyun.

Onun Ustliine marmelati sUrip ye niden firina yerlestirin.

10 dakika da boyle pisirip Uzerini susleyin.

Fotograf "Domates Perisi" tarafindan génderildi. 20.10.2021
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