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ELMALI TURTA

125 gr tereyag

100 ml zeytinyagi

5 su bardagi un

1 cay bardagi yogurt

1 yumurta

1 cay bardagdi toz seker
Vanilya

Kabartma tozu

Igi igin:

2 kirmizi elma

1,5 yemek kagsidi toz seker
1 tath kasidi targin

Oncelikle i¢ harcini hazirlamaya baglayin. Elmalari dograyin ve toz sekerle birlikte karigtirin.

Targini da ekledikten sonra suyunu ¢ekene kadar pisirin.

Hamuru i¢in un diginda butiin malzemeleri bir kapta karigtirin.

Yavas yavas unu ekleyerek ele yapismayan bir kivam alincaya kadar yodurun.

Hazirladi§iniz hamurdan Uzerine kafes yapmak i¢in bir miktar ayirin.

Bir yuvarlak olusturacak sekilde hamuru agin.

Elmali harci agtiginiz hamurun Uzerine ekleyin.

En son ayirdiginiz hamur ile kiigtk geritler yapin ve elmali turtanin Gzerini kafes olacak sekilde kapatin.
Onceden isitilan 180 derece firinda kizarana kadar 25-30 dakika pisirin ve servis edin.
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