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ELMALI TURTA

https://www.sozcu.com.tr

3 su bardagi un

1 paket vanilya

1 paket krem santi (olay! burada yag bazli oldugu igin pudra sekeri yerine iginde yine seker olan krem santi
kullaniyoruz)

3 yemek kasigi nisasta

1 paket kabartma tozu

1 yemek kasigi tuz ( ben tarti bir tik tuzlu seviyorum)
Yarim ¢ay bardagi soguk sirke

1 yumurta

Yarim su bardag@i sivi yag

Yarim su barda@ yogurt

3-4 limon kabugu rendesi

I¢ harcrigin:

4 elma rendesi

Bol ceviz

Yarim su barda@ seker

4 yemek kagig targin

Turta hamuru i¢in tim malzemeleri ayni anda karistirdiktan sonra yogurdugunuz hamurumuzu buzdolabinda 1
saat dinlendiriyoruz.

I¢ harci igin tlim malzemeleri genig bir tavaya alip giizelce kavuruyoruz. )

Turta hamurunu 2 parcaya ayiriyoruz. lIk pargayi kalibin dibine elimizle yerlestiriyoruz. Uzerine elmali harcimizi
ekleyip en Ustline gerit parcalar haline getirdigimiz hamur parcalarini dizip 250 derecede 5 dakika; 180
derecede 15 dakika pisiriyoruz.

Not: Elde ettiginiz hamurun tadina dilinizin ucuyla bakin eksimtrak bir tat olmasi gerekiyor, igindeki sirke ve
tereyagi sayesinde kitirh@ da uzun sire kalici olacaktir.
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