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ELMALI TURTA

1 adet yumurta

250 gr tereya@i ya da margarin (oda sicaklhginda)
1 su bardagi pudra sekeri

1 su bardagi nisasta

Yarim ¢ay bardagi st

Yarim ¢ay bardagi yogdurt

1 paket kabartma tozu

1 paket vanilya

Aldigr kadar un

Igi igin:

3 orta boy kirmizi elma

1 tath kasidi targin

Yarim cay bardagi kirimig ceviz
Uzeri igin:

Pudra sekeri

Oncelikle elmali turtanin i¢ harcini hazirlayin, rendelenmis elmalari genis bir tavaya alin. Kisik ateste elmalarin
suyunu ¢ekmesini bekleyin, ardindan targini, ceviz parcalarini karisima ekleyin ve 6zdeslestirin.

Genis bir kaba yumurta, sit ve yogurdu alin. Oda sicakligindaki tereyagdini karisima ekleyip parmak uglarinizla
tereyaglari ezin.

Karigima pudra sekeri ve nisastayi ekleyin ardindan elekten gegirilmis un, kabartma tozu ve vanilyayi ekleyip
iyice yogurun.

Turtanin dzerini suslemek i¢in hamurdan bir parga ayirin. Kalan hamuru oklava veya merdane yardimiyla
unladiginiz tezgahta yuvarlak sekilde agin.

Turta kabinin tabanina hamuru yayin. Igerisine elmali harci ekleyin.

Elmali turtanin Gzerini stslemek i¢in ayirdiginiz hamuru agin ve esit seritler kesin.

Turtanin Gzerine seritleri saglh sollu dizin

Elmali turtanizi dnceden 1sitidiniz 180° finnda Uzerleri hafif pembelesene kadar pisirin. Firindan ¢ikardiginiz
elmali turta hamurunu sogumaya birakin.

Soguyan elmali turtanizin Gzerine pudra sekeri serpip servis yapin.
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