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ELMALI TURTA

2 adet yumurta

1 su bardagi seker

150 gram tereyagi

1 paket kabartma tozu
1 paket vanilya

Aldigr kadar un

Igi igin:

5-6 adet tatli elma

4-5 yemek kagigi seker
1 tath kasidi targin

1 su bardagi déviimus findik

Genis bir plastik kapta hamur malzemelerinin hepsini karistirip, pogaga hamurundan biraz daha sert bir hamur
elde edin. Hamuru biri digerinden daha biyUk olacak sekilde ikiye bélin. Blylk hamuru yaglanmig bir kelepceli
kaliba ya da tepsiye esit sekilde yayin ve tabaninda catalla delikler agin.

Elmalar kabuklarini soyduktan sonra rendeleyin. Uzerine sekeri ve targini ekleyip tavada suyunu ¢gekene kadar
pisirin. Soguyan elmali malzemeyi tepsiye yaydiginiz hamurun zerine esit sekilde yayin. Onun Uzerine de findigi
serpin.

Kenara ayirdiginiz hamuru oklava yardimiyla yarim santimetre kalinhiginda agin ve bigak yardimiyla uzun geritler
halinde kesin. Daha sonra elmali harcin Gzerine kiigUk kareler olugturacak sekilde dizin.

Onceden isithiginiz 180 dereceli firninizda Uzeri ve alti kizarana kadar pisirin.
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