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Hamuru igin:

250 gram eritilmis ve ilinmig tereyagi
2 adet yumurta

1.5 su bardagi toz seker
1 paket kabartma tozu
1 paket vanilya

Aldigr kadar un

I¢ harcr:

3 adet elma

1 cay bardagdi toz seker
1 cay kasigi targin

Kuru Gzim

ELMALI TURTA

Elmalarin kabuklarini soyup tavaya rendeleyin. Toz seker ilave edip ocakta elmalar suyunu salip ¢ekene kadar

pisirin. Pigince tarcin ve Gzimleri ekleyip sogumaya birakin.

Eritilmig iinmig tereyadi seker ve yumurtayi karigstirma kabina koyun ve tel ¢irpiciyla ¢irpin. Kabartma tozu ve
vanilyayi ekleyin. Unu azar azar yumusak bir hamur elde edene kadar ekleyin. Hamuru iyice yogurun ve ikiye

bolin.

Bir pargasini yaglanmis firin kabina esit olarak yerlestirin. Uzerine sogumus elmali harci esit yayin. Diger kalan
hamuru kurabiye sekilleriyle keserek elmali harcin Gizerine koyun. Onceden isitilmis 180 derecelik firinda pigirin.

Soguyunca pudra sekeri serpin.
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